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MIHLAMA

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kagigi misir unu

1 su bardag sicak su

150 gram kolot peyniri ( yoksa kasar tost peyniri de olabilir)

Oncelikle tereyagini orta ateste eritelim.

Eriyen yagimiza misir ununu ilave edelim ve bir kag dakika hafifgce kavuralim.
Daha sonra suyumuzu ilave edip kivam alana kadar ( 30- 40 saniye )karigtiralim.
Hemen pesine peynirlerimizi de ilave edelim ve eriyene kadar karigtiralim.
Peynirlerimiz tamamen eridikten sonra servis tabagimiza alalim.

Not: élglistinG artirip fazla yapmak istiyorsak misir unu ve su dengesini iyi ayarlamamiz gerekiyor. Eger misir
ununu fazla kagirirsak ¢ok cabuk katilagip akiskanligini kaybeder.
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