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MIHLAMA

200 gr kasar peyniri

1 cay bardagi misir unu
2 yemek kasi§i tereyagi
1,5 su bardagi su

Bakir tavada 2 yemek kasigi tereyagini eritin. Tereyagini gok kizdirmadan 1,5 su bardadi suyu ilave edip
karstinin. Karisima 1 ¢ay bardagi misir ununu ilave ederek topaklanmamasi i¢in hizli hizli glizelce karistirmaya
devam edin. Boza kivami elde ettikten sonra igine rendelenmis kasar peynirlerini ilave ederek peynirler eriyene
kadar karistirmaya devam edin. Peynirler eriyip, tereyadi Uste ¢iktiginda muhlama hazir demektir.
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