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Tereyagi

2 su bardagi su

1 su bardag st

4 yemek kagigi misir unu
250 gram tel peyniri

Terayagini tavada eritin. Terayagi kizma asamasina gelince misir ununu ekleyerek kisik ateste misir ununu
kavurmaya baglayin.

Farkl bir tencerede sit ve suyu karistirarak misir unu ile terayaginin Gzerine ekleyin, karigtirin.

Sit ile misir unu karisiminizi tel peyniri Gizerine ekleyin.

Peynirin erimesini dikkatlice izleyin eger peynir erimezse kii¢cUk dokunuglarla peynirin erimesini saglayin.
Peynir de eridikten sonra malzemeleri tamamen karistirin. Mihlamanin hazir olmasi terayaginin tiste dogru
¢lkmasiyla belli olur.
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