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MIHLAMA

2 - 3 yemek kasik tereyagi
3 yemek kasik un

1 kase kagar peynir

1 yemek kasigi tuz

Su

Tavaya yag alip eritiyoruz daha sonra unu ilave ederek pembelesene kadar kavuruyoruz Yavas yavas su ilave
edip kivamini ayarliyoruz yaklasik 1.5 su bardagdi kadar Sonra 2.3 dk pisirdikten sonra peynirleri ilave edip
karistiriyoruz Kapagi kapali bir sekilde 2.3 dk daha pisirip atesten aliyoruz.
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