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MIHLAMA

https://migros.com.tr

2 yemek kagsigi tereyagi

2 silme yemek kasigi misir unu
1 su bardag su/sut karigimi

2 avug cegil peyniri

1. Tereyagini tavaya alip kizdirin.

2. Yag kizinca misir ununu ekleyip rengi dénene kadar kavurun.

3. Ardindan su ve sit karigimini ekleyip, karistirip kaynatin.

4. Kaynayinca igine peynirini atip ocagin altini iyice kisin ve bir iki kez karigtirip, peynirin erimesini saglayin.
5. Tereyagdi Uzerine ¢ikana kadar kisik ateste pisirin ve ocaktan alin.
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