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MIHLAMA - KUYMAK

Necmiye Keles

1 Corba Kasig Tereyagi

1/2 Gay Bardag Zeytinyagi

4 Corba Kasigi Tuzlu yayla peyniri

3 Su Bardagi Su

5 Corba Kasigi Misir unu

100 Gr. Taze Kasar Peyniri ya da Dil Peyniri

Genis bir tavada tereyadini eritelim. Uzerine zeytinyagini da ilave edelim. Ardindan yagimizin {izerine tuzlu yayla
peynirini koyalim ve eriyene kadar bekleyelim. Peynirimiz iyice eridikten sonra bu karigimin tstline suyumuzu
yavag yavas dokelim. Misir unumuzu da karigimimiza katip kaynayincaya kadar sirekli karigtiraim. Top top
olmamasi icin surekli karnistirmak ¢ok 6nemli. Karisimimiz muhallebi kivamina gelene kadar karigtirma islemini
sUrdlrelim. Kaynadiktan sonra ise kasar peynirimizi (veya dil peynirini) ekleyelim. Ocagimizi kapatalim. Yag
Uste ¢ikincaya kadar bekleyelim.Sicak olarak servis yapalim.
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