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MIHLA (KEMALIYE ERZINCAN)

https://www.kemaliye.net

Malzeme:

1 kilo kuru sogan
5 adet yumurta
250 gr. kavurma
biraz yag

tuz.

Yapiligt:

Kuru soganlar ayiklanarak ay seklinde dogranir. Tuzlanarak yagda iyice 6ldUrdllr. Kavurmasi konur sonra genig
ve yayvan bir tepsiye alinarak yayilir. Uzerine istenirse tek tek istenirse ¢irpilmis olarak yumurta gezdirilir. Firina
verilir, pistikten sonra sicak servis yapilir.
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