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MIHALIC PEYNIRI (BALIKESIR)

Husne Demirel - Hangul Karakug

Taze sit, kazana dokilUr. St mayasi eklenir, elde edilen pihtilar bir sopa yardimiyla iyice karistirilir.
Peynire 6zgl gdzenekli yapinin olusmasi icin kazana yavas yavas kaynamis su dokulUr.

Bir thlbent ile kazandaki pihtilar sGzdlUr.

Elle iyice bastirarak sikistirilan peynir cengele badlanarak dinlendirilir.

10 - 12 saat sonra, tuzlama islemine gegilir.

Peynir ve tuz, tabakalar halinde figilara yerlegtirilir.

3-4 ay bekletildikten sonra tiketime hazir hale gelir.
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