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MILFOYDEN KOLAY PizzA

https://cook.com.tr

Taze Kasar 200 Gram
Siyah Zeytin 200 Gram
Biber Salgcasi 1 Tath Kasigi
Yumurta 1 Adet

Sosis 200 Gram

Milféy Hamuru 5 Adet

Milféy hamurunu ¢ikarin ve paketini agarak tezgaha dizin. Yaklagik 5 dakika kadar yumusamasini bekledikten
sonra 1 tanesini seritler halinde boyuna kesin.

Tepsiye COOK Yaglh Pisirme Kagidi&apos;ni serin.

Yumusayan milféyleri COOK Yagh Pisirme Kagidi (izerine dizin.

Kesmis oldugunuz milfy seritlerini her milféyln kenarina gerceve gibi kapatacak sekilde koyun.

Biraz su ile bir tatl kasidi salcayi ¢cay tabadinda karistinp hazirladiginiz milfdylerin ortasina sriin. )
Domates, sosis, sucuk ve zeytini dilimleyin. Surdiigiiniz salgall sosun Uizerine malzemeleri paylastirin. Istege
gbre baska malzemeler de ekleyebilirsiniz.

Son olarak (izerine rendelenmis kasar peyniri ekleyin. Milfylerin kenarlarina yumurta sarisi siirdiikten sonra
200 derecede dnceden isitiimig firinda Uzerleri kizarincaya kadar pisirin.
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