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Gulsen Demircioglu

3 yumurta

1 su bardagi sivi yag
1 su bardag ik sit
1/2 paket Yuva Yas Maya
1 tath kasidi karbonat
1 tutam tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

Ceviz igi

Serbeti igin:

5 su bardagi seker

4 su bardagi su

1 yemek kagigi limon

MIDYE TATLISI

Sut ve maya karistirilir. Maya eriyince diger malzemeler eklenir. Ele yapismayacak sekilde bir hamur yapilir.
Hamuru 20 esit beze yapllir. Nisasta ile herbirini gay tabagi blyuklugunde acilir. Aralarina nisasta sirdlur. 5 tane
Ust Uste koyarak yemek tabadindan biraz blydk sekilde acilir ve sikica rulo yapilir. 4 adet rulo olmali. Rulolar
dolapta bir siire bekletilir. Daha sonra her rulo bigak yardimi ile 20 esit par¢aya kesilir. Tam ortasina ceviz
konarak midye seklinde kapatilir. Tepsiye dizildikten sonra erimis kati yag izerine surlilip 180° C de isinmig
firnda Uzeri kizarana kadar pigirilir.Bu arada serbette pigirilir.Firindan ¢ikar cikmaz Uzerine sicak serbet dokulur.

Fotograf "beyaz yildiz" tarafindan génderildi. 26.04.2020
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