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MIDYE TATLISI

1 cay bardagi sit

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 adet yumurta

1 yemek kasigi sirke

1 cay bardagi bugday nisastasi
3 su bardag

1 yemek kagigi un

Yarim paket kabartma tozu

1 silme ¢ay kasigi tuz

Bugday nigastasi (agma igleminde kullanilacak)
Uzeri icin:

150 gram eritilmig tereyagi

Igi igin:

Ceviz

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

2.5 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Hamur icin gereken kuru malzemeleri eleyin. Sivi malzemeleri hamuru yoguracaginiz kaba alip karistirin ve
yavag yavag unu ekleyerek piriizsiiz bir hamur elde edin.

Hamuru 10 esit pargaya bolin. Uzerine kuru bir bez drterek biraz dinlendirin. Daha sonra bezeleri ¢ok az
nisasta ile tabak buyUkligunde agin. A¢tiginiz bezelerin aralarina nisasta serperek Ust tUste koyun. Hamurlarin
en Ustiine nisasta serpmeyin. Daha sonra oklava ile agabildiginiz kadar agin. Sonra siki siki sararak rulo yapin
ve 1 parmak genigliginde dilimleyin. Yine merdane yardimi ile dilimleri biraz agip i¢ine ceviz doldurun ve agzini
kapatarak tepsiye dizin.

Butlin hamurlari bu sekilde bitirdikten sonra eritip kizdirdiginiz tereyagini tek tek hepsinin tzerine gezdirin.
Firnnda kizarana kadar pisirin.

Hamur soduk serbet ilik olmasi gerektiginden tatliyi firindan ¢ikardiktan sonra serbeti hazirlayin. Seker ve suyu
kaynatin kapatmaya yakin limon suyunu ekleyin 5 dakika dinlendirdikten sonra tatlinin Gzerine dékin.
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