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MIDYE TATLISI
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1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi bugday nisastasi
1 silme ¢ay kasigi kabartma tozu
1 adet yumurta

1 yemek kasigi sirke

4 su bardagi un

Arasi icin:

1 su bardagi bugday nigastasi
Uzeri icin:

150 gram tereyagi

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

Birkag damla limon

Oncelikle sivi olan malzemeleri karistirin. Kalan malzemeleri ekleyin. Unu kontrollli koyun. Ele yapismayan bir
hamur yogurun ve 12 bezeye ayirp hamuru 15 dakika dinlendirin.

Dinlenen hamuru nigastayla pasta tabagi buytklugtnde agin. Uzerine nigasta serpin. Tim bezeleri bu sekilde
yapip aralarina nisasta serperek Ust Uste koyun. En Uste serpmeyin. 12 hamuru birden oklavayla agabildiginiz
kadar agin.

Hamuru bir kbsesinden baglayarak sikica rulo yapin. Sonra 1 parmak eninde kesin. Kestiginiz hamuru
merdaneyle ¢ok az agarak igine ceviz koyup kapatin. Gok siki bastirmaniza gerek yok agiimiyor. Uzerine
tereyagini kizdirin ve kagik yardimiyla dékin. 180 derecede firinda pisirin.

Bu arada serbetini hazirlayin. Su ve sekeri kaynatin. Kaynayinca limon suyunu ekleyip birkag dakika daha
bekleyin ve ocaktan alin. )

Finndan ¢ikan baklavanin sicakligi gegince ilik serbeti dokin. Uzerini istediginiz gibi sUsleyin.
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