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MIDYE TATLISI

1 yumurta

Yarim paket yas maya

1 cay bardagdi aygicegi yadi
1 cay bardagi sit

1 tutam tuz

2 su bardagi un

Igi igin:

1 su bardag iri gekilmis ceviz
15gryad

Serbeti igin:

3.5 su bardagi su

3.5 su bardagi tozgeker
Yarim limonun suyu

Su, toz seker ve limon suyunu kaynatip sogumaya birakin.

Aygicegi yaQ, toz seker, sit, yumurta, maya ve tuzu karigtirma kabina alarak karigtirin. Unu ekleyip yogurun.
Uzerini 6rterek 40 dakika mayalanmaya birakin.

Hamuru 6 pargaya ayirin. Her birini nisasta serpilmis mutfak tezgahinda yemek taba@i blydkliginde agin.
Hepsini Ustlste yerlestirip tekrar agin ve sikica rulo yapin. 1 cm kalinhdinda dilimleyin.

Pargalari elinizle bastirarak diizlestirin ve igine ceviz yerlestirerek kapatin.

Tepsiye dizin. Uzerlerine yag surip 180 dereceye ayarl firnda kizarincaya kadar pigirin.

Firnndan ¢ikarinca serbetini dokUp servis yapin.
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