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MIDYE POGACA

150 Gr Sana Klasik Kase

1 Corba Kasigi limon suyu

100 gr beyaz peynir

1 Tath Kagigi TOZSEKER

1 Paket kabartma tozu

1 Adet limonun rendelenmis kabugu
1 Tutam tuz

1 Adet Yumurtanin sarisi

1 Cay Bardagi yogurt

Unu eledikten sonra ortasini agin. Eritilmis margarin, limon suyu, rendelenmis limon kabugdu, yogurt, kabartma
tozu, tozgeker ve tuzu una ekleyin. lyice yogurarak, ele yapigmayacak bir hamur elde edin. 30 dakika
dinlendirin. Hamurdan limon blytkliginde pargalar koparip, elinizle agin. Istediginiz hargtan koyarak kapatin.
Yarim ay sekli verdiginiz pogacalar, ters cevirdiginiz slizgecin ya da rendeniz Ustiine bastirip, tepsiye dizin.
Yumurta sarisini pogacalarin tizerine suriin. 180 derece firindan Uzerleri kizarana kadar pigirin.
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