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MIDYE PILAVI

2 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kasigi cam fistigi
1 corba kasigi kus Gzima
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi tarcin

2 cay kasi§i tuz

1,5 cay bardagi zeytinyagi
4 su bardagi su

Zeytinyadinda ¢cam fistigi pembelestirilir. Uzerine ince kiyllmis sogan eklenir. Sogan solunca suda bekletilip,
sUzUlmOs kus Uzima atilir. Az sonra suda bekletiimeden yikanmig siiziims piring ilave edilir. 5 dakika kadar
kavurduktan sonra tar¢in, karabiber, yenibahar su eklenir. Tencerenin kapagi kapatilir. Kaynama noktasina
gelince kisilir, 10 dakika daha pisirilir. Atesten alinir, yarim saat demlendirilir. Midyeye doldurmadan da servise

sunulabilir.
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