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MIDYE MAKARNA

1 paket Filiz midye makarna

Yarim su bardagi haslanmig bezelye
30 gr tereyagdi

3 domates

2 kahve fincani

250 gr kiyma

1 dilim bayat ekmek igi

1 cay kasigi kofte harci

Birkac dal kekik

Tuz

Kiymayi ¢cukur bir kaba alin. Ekmek igini 1 fincan suda yumusatip elinizle sikarak stiziin ve ufalayin. Ekmek ici,
kofte harci ve bir tutam tuzu kiymaya ilave edip yogurun. Kéfteleri yarim ceviz biyUkliginde pargalar halinde
elinizde yuvarlayin. Domatesleri soyup kip seklinde dograyin. Tereyadini tavada eritip, domates ve bir fincan su
ilave edin. Kofteleri ekleyip kapagini kapatin ve 10 dakika pisirin. Filiz Midye Makarnayi paket tGzerindeki
pisirme 6nerisine uygun olarak haglayip siziin. Soslu kéfte ve bezelyeyi ekleyip harmanlayin. Kekik
yapraklariyla susleyip sicak servis yapin.
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