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MIDYE POGACA

100 Gr Sana Hamurigi

100 gr ici igin beyaz peynir

1 Tath Kasi§i TOZSEKER

0,5 Demet ici i¢in maydanoz

1 Paket kabartma tozu

1 Gorba Kasigi limon suyu

1 Adet limonun rendelenmis kabugu
1 Cay Bardagi yogurt

2,5 Su Bardagi un

1 Adet Yumurtanin sarisi

Unu eledikten sonra ortasini agin eritilmis margarin limon suyu rendelenmis limon kabudu yogurt kabartma tozu
tozseker ve tuzu una ekleyin iyice yodurarak ele yapismayacak bir hamur elde edin 30 dakika dinlendirin
hamurdan limon biyUkliginde pargalar koparip elinizle a¢in istediginiz harctan koyarak kapatin yarim ay sekli
verdigimiz pogacayi ters gevirdiginiz sizgecin yada rendenin Ustline bastirip tepsiye dizin yumurta sarisini
pogacalarin tzerine siriin 180 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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