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MIDYE BOREK

Malzemeler, 3 adet hazir yufka, 1 adet yumurta, yarim kalip beyaz peynir, yarim su bardagdi yogurt, 1 kahve
fincani eritilmis margarin.
Uzeri igin: 1 yumurta.

Oncelikle sos malzemesi olan, yag ve yodurt yarim fincan su ile beraber iyice cirpilir.
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Birinci yufka diizgln bir sekilde yayilir, Gzerine sos surulUr.

Birinci Giggen parga genis yerinden sivri tarafina dogru blzd(rerek toplanir.
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Peynirli ug kismindan kalin tarafa dogru rulo yapilir.
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3 yufkadan ¢ikan toplam 12 parga da ayni sekilde hazirlanarak kagit serilmis bir tepsiye dizilir, Gzerlerine 1
yumurta aki ile birlikte ¢irpilarak surQldr.

Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilerek servise sunulur.
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