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MİDYE BÖREĞİ

125 Gr Sana Hamurişi
1 Parça maya
1 Bardak YOĞURT
1 Çay Bardağı sıvı yağ
1 Bardak süt
1 Adet yumurta
1 Fiske tuz

Malzemenin hepsini karıştır hamur yap. Hamuru 6 bezeye böl,tabak büyüklüğünde açarak aralarına margarin
sür, 3 er 3er yap. Rulo yapıp dolapta beklet.ruloları dilimle, poğaça gibi içine patates ve kıyma koy. üzerlerine
margarin sürüp sıcak fırında pişir.

Fotoğraf "Somuncu" tarafından gönderildi. 20.06.2023
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