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MICKEY MOUSE KURABIYESI

Kurabiyesi igin:

1 paket margarin

1 adet yumurta

1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi pudra sekeri
1 cay kasigi kabartma tozu
Aldigi kadar un

Uzeri igin:

Kirmizi ve siyah seker hamuru
Yapistirmak igin:

Bal

Kurabiye i¢in olan tim malzemeleri bir kapta karistiralim ve kulak memesi kivaminda bir hamur elde edelim.
Sonra olusan hamurumuzu strec¢ filme saralim ve 1 saat kadar buzdolabinda bekletelim.

Cikardiktan sonra merdane yardimi ile 1 cm kaliniginda agalim hamurumuzu ve 1 seklindeki kaliplarla sekil
verelim.

Sonra kurabiyelerimizi yagh kagit serili firin tepsimize dizelim ve dnceden 180 derecede isitiimig firinda yaklasik
10-15 dk pigirelim

Pistikten sonra 15-20 dk kadar bekletelim ve kurabiyelerin sogumasini saglayalim.

Soguduktan sonra seker hamurlarimiza sekil verelim ve bal yardimi ile kurabiyelerin Gzerlerine yapistiralim.
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