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MEZGITLI RAMAZAN GCORBASI

Pinar Mezgit Fileto

30 MI Zeytinyagi

1 Adet Kuru Sogan

1 Adet Havucg

Yarim Demet Maydanoz
1 Adet Defne Yapragi

1 Adet Kereviz Sapi
Yarim Gay Kasigi Zerdegal
1 Dis Sarimsak

2 Adet Limon

1 Yumurta

Tuz (Arzuya Goére)
Karabiber

Baligi tencereye alip Uzerine su ekleyin ve kaynamaya birakin. Kereviz sapi, sogan ve havucu kip kip dograyin.
Zerdegal, defne yapragi, sarimsak, tane karabiber, tuz ve limon suyunu da ¢orbaya ekleyip kaynamaya birakin.
Kaynadiktan sonra bali§i corbadan ¢ikarip kalan kismi stizgegten ezerek gegirin. Ayri bir kapta yumurta sarisi
ve limon suyunu ¢irpin. Temperleyerek ¢orbanin suyuna ekleyin. Ve bir tagim kaynatin. En son olarak haglanmig
baligi pargalar halinde ¢orbaya ekleyin.
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