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MEZGITLI LAZANYA

Pinar Mezgit Fileto
500 MI Siit

15G Un

15 G Tereyag
250 G Lazanya
200 G Kasar
Muskat

Tuz (Arzuya Gore)
Karabiber

Un ve tereyagini kavurun.

Uzerine sutl yavas yavas ekleyin.

Kivam alana kadar pisirin. En son tuz karabiber ve muskati ekleyin.

Bir firin kabina lazanya hamurlarini dizin.

Ardindan besamel sosu ve kip kiip dogranmig mezgitleri ekleyip 4 kat seklinde dizin.

En son Uzerine rendelenmis kasari ekleyip 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin.
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