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MEZGIT FAJITA

Pinar Mezgit Fileto
1 Adet Kirmizi Biber
1 Adet Yesil Biber
1 Adet Sari Biber
1 Adet Sogan

2 Dis Sarimsak

1 Adet Limon

1 Tutam Kimyon

1 Tutam Pul Biber
Tuz

Karabiber

Kirmizi, yesil ve sari biberi ince uzun seritler halinde kesin.
Soganlar da ay seklinde kesin.

Biber, sodan ve sarimsag soteleyin.

Tuz, karabiber ve limon suyu ekleyin.

Pistikten sonra kip kip kestiginiz mezgiti ekleyin.
Sotelemeye devam edin.

Kimyon ve pul biber ekleyin.

Biberler yari pistikten sonra tim malzemeyi glivece alin.
180 derecede firinda 10 dk pigirin.

Lavas ile birlikte servis edebilirsiniz.
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