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MEZGIT CORBASI (DUZCE)

Mezgit glizelce ayiklanir. Bir tencerede su ile haglanir. Dagilmadan kevgirle tepsiye alinir. Ayiklanarak
kilciklarindan arindirilir. Ince pargalara ayrilir. Tencereye su konur. Igine baliklar atilir. Kaynamaya baglayinca iki
yumurta, iki kasik un, maydanoz, karabiber ve kirmizi biberle iyice ¢irpilir. Yeterince tuz ilave edilir. Kaynayan
balikli suya bir taraftan karigtirilarak yavas yavas katilir. Devamli karigtirilarak kaynatilir. Corba kaynamaya
baslayinca ¢cok koya olursa az, sicak su ilave edilerek istenilen kivama getirilir. Sarimsakli sirke veya limon ilave
edilir. Sicak sicak servis yapilir.
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