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MEZGIT BALIK CORBASI

1,75 litre (7 su bardagi) balik suyu

2 ¢orba kasigi natlrel zeytinyad

4 taze sogan (ayiklanip, ince dogranmis)

1500 g mezit filetosu (iri pargalar halinde dogranmis)

750 g olgun domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra, iri dogranmisg)
3 corba kagiJi taze sogan (ince kiyilmig)

3/4 tath kasigi kekik

bir tutam kirmizibiber

bir tutam safran (istege bagh)

4 corba kasigi maydanoz (ince kiyllmig)

Balik suyu, zeytinyagi ve ince dogranmis taze soganlari bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak,
karisimi bir tasim kaynatin. Mezit pargalarini ekleyin ve tencereyi orta ateste bir tagim daha kaynatin.
Kaynayinca domatesler, ince Kiyilmig taze soganlar, kekik, kirmizibiber, safran ve maydanozlari katarak bir
tagim daha kaynatip tencereyi atesten alin ve bir kenarda 5 dakika bekletin. Corbay! bir slizgegten bagka
birtencereye stizlip, sliizgegte kalan balik parcalarini, 8 gorba tabagina bélustirtn. Ustlerine de stizdigiiniz
corbay boltstlrip, servis yapin.
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