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MEZGIT CORBASI

https://cook.com.tr

Un 1.5 Yemek Kagigi

Sofra Tuzu 1 Tutam

Toz Seker 1 Tath Kasigi
Maydanoz 5 Dal

Havug 2 Adet

Patates 1 Adet

Sogan 1 Adet

Mezgit 1 Kilogram

Uziim Sirkesi 2 Yemek Kasigi
Kereviz 1 Adet

Tane Karabiber 1 Tath Kasig

Once iri dlimlediginiz baligi yaklasik 1,5 litre su ve tane karabiberle 40 dakika kadar haslayin. Hasladiginiz
baligin derisini soyup kilgiklarini temizleyin ve kiigtk ki¢lk parcalara ayirin. Ayri bir yerde sogani ikiye
bélin,diger sebzeleri de kiiglk kiiglik dograyin. Suyunu slizdiigiiniiz balik haglama suyunun igine sebzeleri
ekleyerek sebzeler yyumusayana kadar pisirin. Daha sonra kaynayan sudan sogani ¢ikartip, igine balik
parcaciklar ekleyin. Ayri bir gukur kapta un, sirke, seker ve tuzu yarim bardak su ile karigtirildiktan sonra balik
corbasina ilave ederek yaklasik 10 dakika kadar kaynatin. Maydanoz yapraklar egliginde servis yapin.
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