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MEYVELIM

2 adet yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 cay bardagi tereyagi

1 cay bardagi sit

1 paket vanilya

2 tatl kagigr kabartma tozu
2,5 cay bardagi un

Uzeri igin:

1 adet seftali

1 adet armut

20 adet kizilcik

2 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi kayisi receli suyu

Yumurta ve sekeri mikser yardimi ile beyazlagincaya kadar ¢irpin. Sirasiyla tereyagi, sit, vanilya, unve
kabartma tozunu ekleyip tahta kasikla karistirin. Orta biyUklikte yaglanmis tart kalibina hamuru dékiin. Uzerine
soyulmus ince dilimlenmis ve ¢ekirdekleri temizlenmis meyveleri dizin. Meyvelerin Uzerine toz seker serpip 175
derece I1sitiimig firnda 45-50 dakika pisirin. Firindan aldiktan sonra regel suyunu bir firga ile meyvelerin tGzerine
sUruin. Servise hazir.
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