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MEYVELI ZURAFA RULO PASTA

Yarim paket (175 g) Pakmaya Pandispanya Un
3 yumurta

1 yemek kasigi (15 ml) su

2 silme yemek kasigi (10 g) Pakmaya Kakao

1 paket Pakmaya Cikolatall Krem Santi

1 su bardagi (200 ml) soguk sit

1 paket Pakmaya Bitter Parga Cikolata

10 adet gilek

1 adet muz

Rulonun i¢ malzemesi igin Pakmaya Cikolatali Krem Santi[?lyi ve buzdolabindan gikardiginiz soguk siiti krem
haline gelene dek 6nce yavas sonra hizli devirde mikserle ¢irpin ve buzdolabina kaldirin.

Pandispanya i¢in firininizi 200 dereceye ayarlayip i1sitin.

Cirpmak igin girpma kabinda yumurtalari, suyu ve Pakmaya Pandispanya Unu[?nu ekleyip mikserle 6nce yavas
sonra hizli devirde 5-6 dakika ¢irpin.

Harci ikiye bolin ve bir kismina Pakmaya Kakao ekleyip tekrar ¢irpin.

Yagl kagit serli firin tepsisinin Gzerine bir kasik yardimi ile sade harg ile zirafa gizgileri ¢izin ve bu gizgilerin i¢
kisimlarini kakaolu harg ile doldurun.

Pandispanyayi isitilmig firina yerlestirin. 5-7 dakika, Uzeri hafif pembeleginceye kadar pisirin. Firndan ¢ikarin ve
ilk sicakhgr gecene kadar, yaklasik 2-3 dakika sogutun.

Rulo hamuru yagl kagit ile birlikte uzun kenarindan yuvarlayip dikkatlice kirmadan rulo haline getirin.

lyice soguduktan sonra ruloyu agin ve icine hazirlamis oldugunuz kremayi spatula ile siiriin. icte kalacak
kismina dilimlenmis muzu, gilek pargalarini yerlestirin.

En son Pakmaya Bitter Parcga Cikolata[?ly1 serpin.

Pandispanya hamurunu yagdh kagittan kurtararak tekrar rulo yapin. Pastayi 1 saat buzdolabinda dinlendirin.
Dilimleyerek servis yapin.
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