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MEYVELI YUMUSAK TART

2 yemek kasigi siviyag

4 yemek kasig seker

3 YUMURTA

1 paket vanilya

5 yemek kasigi un

1 yemek kasigl elma sirkesi
1 paket kabartma tozu
Kremasi

1 paket istege bagl vanilya

Butlin malzemeleri bir kapta mikserle ¢irpiniz tart kalibini yaglayip kaliba dékinGz.firini 175 derecede dnceden
Isitip enfazla 10 dk pisirin Ustindn fazla kizarmamasina dikkat ediniz.pistikten sonra firindan ¢ikarilir iininca bir
adet portakal suyu kekin Ustlinde gezdirilir.ardindan kremasini stiriip meyveleri ve en son tart jolesinide déktin
sonra buzdolabina koyulur ve afiyetle yenilir.
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