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MEYVELI YOGURTLU KEK

Malzemeler: (1 Kisilik)

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi un

Yarim su bardagi pirin¢ unu

250 gr Sutas Seftali-Kayisili Yogurt

50 gr Sltas Tereyadi

1 kahve fincani zeytinyagi

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani rendelenmis Hindistancevizi

Yapiligi

Tereyagini eritin. Seker ve yumurtalari mikserle ¢irpin. linmis tereyagi, zeytrinyadi ve kabartma tozunu ilave
edip 2 dakika daha ¢irpin. En son Sitag Seftali-Kayisili Yogurt'u ekleyin. Tahta bir kagikla karigtirip kiigiik kagit
kek kaliplarina paylastirin. Uzerlerine hindistancevizi serpin. 170 derecede 15 dakika pisirin.
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