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MEYVELI YOGURTLU CHEESECAKE

Malzemeler: (1 Kisilik)

2 paket yulafl biskuvi (160 gr)

50 gr Sltas Tereyadi

4 corba kasig Sitas Gilekli Yogurt
400 gr Sltas Lor Peyniri

125 gr Sitas Gilekli Yogurt

4 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi toz seker

Yapiligi

Sitas Tereyadr'ni kiicUk bir tavada eritin. Yulafli bisklvileri mutfak robotuna alin. linmig Sitas Tereyagi ve
Sutas Gilekli Yogurt'u ekleyip karistirin ve kelepgeli kaliba yayin. Buzlukta 15 dakika bekletin. Yumurta aklari ile
sarilarini ayirin. Aklarinin bir corba kasigi sekerle ¢irpin. Yumurta sarilarini da un ve Sitag Lor Peyniri ile
karistinin. Her iki karigimi bir kapta birlestirin. En son Sttas Gilekli Yogurt'u ekleyin. Tahta bir kasikla
karistirdiktan sonra biskivili katin Gzerine yayin. 160 dereceli firnda 50 dakikaya kadar pigirin. Firindan alip
iinmaya birakin. Buzdolabinda 3 saat bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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