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MEYVELI YOGURT TATLISI

4 kisilik Gerekli malzeme:
250 gr stizme yogurt
Yaklasik 2 su bardagi un
Yarim su bardagi tozseker
5 ¢orba kagsigi misirézi yagi
2 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 adet limon

2 adet seftali

3 adet kirmizi erik
Tereyagdi

1 tutam tuz

Firnni 180 dereceye ayarlayin. 2 ¢corba kasigi sekeri ayirip kalani yumurta sarilari ile birlikte derin bir kasede
kopuk kdplk olana dek ¢irpin. Yogurt, vanilya, tuz, kabartma tozu ve elekten gegirilmig unu ilave edip girpin.
Yagi azar azar dokerek ilave edin. Topaksiz bir karigim oluncaya kadar ¢irpmaya devam edin. Onceden kar
halinde ¢irpilmis yumurta aklarini ilave edin.

Elde ettiginiz bu karnigimi yaglanmig ve unlanmig yuvarlak bir pasta kalibina dékin. Sicak firina vererek yaklasik
45 dakika pigirin. ]

Seftali ve erikleri yikayip kurulayin. Ortadan ikiye kesip gekirdeklerini ayiklayin. Ince ince dilimleyip bir kaseye
koyun. Uzerine kalan sekeri serpin. SUzilmas limon suyu ile islatin. Birazini slisleme igin ayirin.

Keki kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin. Enine olarak ikiye kesin. Birinci kekin tizerine hazirladiginiz meyveli
karisimi yayin. Uzerine diger keki kapatin. Seftali ve erik dilimlerini deg@isimli olarak dizerek dilediginiz gibi
susleyin. Soguduktan sonra servis yapin.
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