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MEYVELI YILBASI KEKI

(8 hafta buz dolabinda saklanabilir.)
MALZEMELER:

-Yarim su bardagi ayva receli (tanesi)
-Yarim su bardagdi portakal kabugu regeli (kli¢ik dogranmig)
-1 su barda@i ¢ekirdeksiz Gzim

-1 su bardag jole seker (kiglk dogranmis)
-Yarim su bardag incir (ki¢ik dogranmig)
-1 su bardagi ceviz i¢i (dogranmig)

-1 su barda@i kuru kayisi (kl¢ik dogranmisg)
-1 tath kasidi kabartma tozu

-Yarim gay kasidi tuz

-1 su barda@i margarin (erimig)

-1 su bardagi seker

-2,5 su bardagdi un

-5 yumurta

-2 ¢orba kasigi limon suyu

-2 tath kasidi limon kabugu rendesi

YAPILISI:

1- Kek kalibi yaglanir ve unlanir. Firin yakilir. (Kalip pargémen kagidi ile de kaplanir.)

2- Uzlim ve kayisilarin Gzerine bir su bardagdi kaynar su dokullp 5 dakika bekletilir. Temiz bir bez ile kurulanir.
3- Uzim ve kayisilara, dogranmis ceviz, incir, j6le, seker, ayva ve portakal kabugu receli, limon kabugu rendesi
ilave edilip karigtirilir.

4- Un ile kabartma tozu karigtirilip elenir.

5- Porselen bir kasede yag ile seker iyice ¢arpilir. Yumurtalar tek tek ilave edilip karigtirilir. Limon suyu katilr.

6- Yumurtali yaga, meyve karigsimi ve un konup karistirilir. (3- 4- 5 nolu iglemler birlerine katilir.)

7- Hazirlanan kaliba bosaltilip orta hararetli firnda 1 saat 45 dakika pisirilir.

Esenlikler...
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