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MEYVELI VE KREMALI PANKEK

Eglenceli Tarifler
Saglikh Minikler

250 grun

420 ml stt

50 gr toz seker

5 gorba kasigi Komili Organik Sizma Zeytinyagi
2 adet yumurta, cirpilmig

8 gr kabartma tozu

1 paket vanilin

1 cay kasigi tuz

File findik, kavrulmus

1 adet nektarin, kiip dogranmig
1 adet kivi, kip dogranmig

1/2 dilim kavun, kiip dogranmig
1 avug yaban mersini

1 avu¢ ahududu

100 ml taze krema, ¢irpiimig

2 corba kagsi@ bal

Un, kabartma tozu, toz seker, vanilin ve tuzu bir kapta karistirin. Yumurtalar st ve 3 kasik Komili Organik
Sizma Zeytinyag ile birlikte bagka bir kapta karistirdiktan sonra unlu karisima ekleyip ¢irpin. Yapismaz tabanli
orta boy bir tavayi isitin. Kalan Komili Organik Sizma Zeytinyadindan fir¢a ile bir miktar alip tavaya strin.
Pankek harcinizdan ufak bir kepce alip tavaya bosaltin. Her yiziini ikiser dakika pisirip tavadan alin. Her
seferinde tavanizi hafifge yaglayarak kalan pankek harcini pigirin. Toplam 10 adet pankek elde etmelisiniz.
Kremayi mikserin yiksek devrinde ¢irpin. Pankekleri birkag adet st Uste olacak sekilde tabaklara yerlegtirin.
Uzerlerine ¢irpilmig krema ekleyip meyvelerden serpistirdikten sonra bal gezdirin. Kavrulmus file findiklarla
tamamlayip servis edin.
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