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MEYVELI VE CIKOLATALI PUDINGLI KEK

3 adet yumurta

2 adet muz

1 su bardag Pakmaya Pudra Sekeri

1 paket Pakmaya Cikolatal Portakalli Puding
1 su bardagi sivi yag

Yarim ¢ay bardagi yogdurt

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

2 su bardagi un

2 adet orta boy armut

Gatalla ezdiginiz muzu ve sekeri mikser yardimiyla ¢irpin. Teker teker yumurtalari ekleyerek ¢irpmaya devam
edin. En son yogdurdu ilave edip birkag dakika daha ¢irpin.

Ayri bir kapta unu, toz halindeki Pakmaya Gikolatali Portakalll Pudingi, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu,
karbonati ve sekerli vanilini harmanlayin. Muzlu karigim ile unlu karigimi birlegtirin.

Kek hamurunu yaglanip hafif un serpilmis dikddrtgen bir kek kalibina dokun.

Kabugdunu soydudunuz armutlari enine ikiye kesin.

Kek hamurunun i¢ine armutlar 6zenle yerlegtirin.

170 dereceye ayarli firnda, 40-45 dakika pigirin.

Keki firrndan alip servis tabagina aktarin. Uzerine hazirladiginiz kremay! yayin, istege gore irice dilimlenmis muz
yerlestirip susleyin.
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