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MEYVELI VE BADEMLI CRUMBLE

Yarim kilo gilek

1 su bardagi yaban mersini
50 g esmer seker
50 g file badem
Crumble igin:

110 gramun

5 g kabartma tozu
75 g tereyadi

100 g toz badem
75 g esmer geker
Uzeri igin;

File badem
Dondurma

Gilekleri ve yaban mersinlerini yikayip kurulayin.

Crumble yapacaginiz borcami yaglayin.

Meyveleri esmer seker ve bademle karistirip yagladiginiz borcama alin.

Kitir karisim igin toz badem, esmer seker, soduk tereyadi, un ve kabartma tozunu Arcelik Resital
Dograyici&apos;da karigtirin.

Hazirladiginiz karisimi meyveli karigimin Ustiine dékan.

Arcelik Ankastre Firin’i 180 derecede isitin.

Hazirladi§iniz crumble’i firin kabina koyup, 10 dakika Argelik Ankastre Firin’da pisirin.

Pisen crumble’dan servis tabagina alin ve yanina iki top dondurma koyup file badem serpin.
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