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MEYVELI VANILYA JOLESI

4 yaprak jelatin

600 ml. st

50 gr. toz seker+ 2 kasik meyveler igin
2 cay kasigi vanilya

500 gr. kayisi

3 kasik elma suyu

100 gr. ahududu

Sit ve sekeri kisik ateste karistirarak kaynatin, ocaktan alip vanilya ile karigtirin. Bu esnada soguk suda 5
dakika beklettiginiz jelatini elinizle stizlip sitlin igine ekleyin ve eriyinceye kadar karigtirin. Kaliplara dokip
buzdolabinda 3 saat bekletin. Ikiye bdlinmUs kayisilari 2 kasik su ve elma suyu ile birlikte yumusayincaya kadar
kisik ateste pisirin. Ocaktan alip ahududu ile karistirin. Sogumaya birakin. Kaliptan ¢ikardiginiz jéle ve meyveli
karisimi birlikte servis edin.
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