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MEYVELI TURTA

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yagdi
2 yumurta

1 cay bardad seker
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

100 gram bdgurtlen

2 adet kivi

5 ¢orba kasigi kayisi receli
1 paket kremsanti

Derin bir kabin icinde yumurta, siit, seker, sivi yadi karistirin. Uzerine unu kabartma tozu ve vanilyayi karistirin.
Bu karigimi yaglanmis unlanmis kiigik kaliplarin iglerine yerlestirin. Hamuru 190 derecedeki pisirin. Cikartip
sogutun. Daha sonra kremsanti hazirlayip iglerine doldurun ve istediginiz meyveleri Gzerine yerlestirin.
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