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MEYVELI TURTA

3 su bardagi un

150 gr. margarin

1 adet yumurta

tuz

1 paket krem santi

1 cay bardagi sit

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
4 corba kasigi lor peyniri
Seftali

visne

2 corba kasi§i toz seker
yarim ¢ay bardagi su

Unu, margarini, yumurtayi ve tuzu katip yagurun. Uzerini nemli bir bele 6rtlip, birkag saat dinlendirin. Tekrar
yogurun. Unlanmis bir zeminde agin, dérde katlayip tekrar agin. Bu islemi 4 kez tekrarlayin. Son olarak agtigimiz
hamuru yaglanmis tart kalibina yayin. Kenarlarini yikseltin. Hamur ortasina biraz kiiguk bir tabak yerlestirin, bu
sekilde 150 derece firinda pisirin 10-15 dakika sonra tabagi alin. Hamur pembelesince firindan ¢ikarin. Krem
santiyi sutlr ¢irpin, ardindan lor ve pudra sekerini ilave edin. Tartin Gzerine sirin. Seftalileri keserek kremanin
Uzerine dizin. 2 gorba kasidi seker ve yarim gay bardadi su ile hazirlanan serbeti meyvelerin Gzerine dékerek
servis edin.
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