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MEYVELI TURTA

150 gram tereyagi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi seker

2 adet yumurta

Aldigi kadar un
Dolgusu igin:

2 adet portakal

1 adet elma

2 yemek kagsigl seker
Arzu edilirse findik veya ceviz
Sislemek igin:
Mevsim meyveleri

Portakallarin kabuklarini soyup, ¢cok ufak olmayacak sekilde kesin. 2 yemek kasigi seker ilave ederek, 10
dakika pisirin. Daha sonra bir stizgece koyup suyunu siziin ve sogutun. Elmalari da ufak ufak dograyip, ayri bir
kapta bekletin.

Tart hamuru icin bitin malzemeyi bir kapta karistirin. Kulak memesinden biraz sertce bir hamur elde edin. Turta
kabina diger hamuru serin. Kenarlarini biraz yiksek birakin.

Elmalari ve portakallar hamurun ortasina giizelce yayin. Onceden isitilmis firnda 180 derecede Uzeri kizarana
kadar pisirin. Pigen turtanin Gzerini mevsim meyveleriyle sisleyerek servis yapin.
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