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MEYVELI TIRIFLE
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1/2 adet hazir pasta keki

1 kavanoz sefttali kompostosu (hazir konserve)
1 su barda@i frambuaz veya bégurtlen
2 adet muz

1 paket cilek jolesi

Custard Malzemeleri:

3 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

1 cay bardadi seker

1/2 paket vanilya tozu

1- Hazir pasta kekini kabaca dograyip blylk ve gukur bir servis kabina koyunuz.

2- Uzerine sirasiyla dogranmis seftali kompostosunu, frambuaz veya bégurtlenleri, dairesel sekilde dogranmis
muzlar déseyiniz.

3- Cilek jolesini paket Gzerindeki talimata gore hazirlayip, meyvelerin lizerine gezdiriniz ve kabi buzdolabinda
j6le katilagsincaya kadar bekletiniz.

Custard Hazirlama:

1- Yumurta sarilarini sekerle birlikte ¢irpiniz.

2- Sut, un ve vanilya karigsimini Bosch ocak ...orta ateste karistirarak bes dakika kadar muhallebi kivamina
gelinceye kadar kaynatiniz.

3- Ocagin altini kisiniz. Muhallebinin kaynamasini gideriniz ve ¢irpilmis yumurta sarilarini ekleyip karistirarak
kivam buldurunuz.

4- Custard’i cukur kaptaki jolelenmis meyvelerin Uzerine yayiniz. lliyinca buzdolabinda sogumaya birakiniz.

Servis:
1- Sodumus custard’i Gizerine kavrulmug badem veya meyvelerle sisleyerek sofraya veriniz.

Not: Frambuaz veya bdgurtlen yerine ¢ilek kullanabilirsiniz.
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