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MEYVEL|I TAVUK GOGSU

1 su bardag@i kuru incir
1 su bardagi kuru kayisi
1 su bardagi kuru Gzim
1 cay bardagdi toz seker
1 kg sit

yarim paket margarin

1 paket vanilya

1 su bardagi un

Hazirlanisi

inciri ve kayisiyi kiiglik kiigiik dogruyoruz ve su dolu kabin igine aliyoruz. Uzerine kuru tiziimleri de koyuyoruz ve
yikiyoruz. Meyveleri bir tencereye alip Uzerine toz sekeri ve suyu koyup kisik ategte pigirelim. Meyveler
yumusadiktan sonra altini kapatalim ve ayri bir tencerede yagimizi eritelim. Uzerine unumuzu koyup kavuralim
¢ok hafif kavuralim yavas yavas sitimuzi de dokip kaynamasini bekleyelim ve strekli karistiralim dibi
tutmasin. Kaynadiktan sonra toz sekeri ve vanilyayi da ekleyip ¢ saniye karigtirip atesten alalim ve mikserle 10
dakika ¢irpalim. Bir borcami hafif islatip meyveleri borcama yayalim Gizerine hazirladiimiz kremayi ddkdip bir
spatula yardimiyla yayalim Gzerine findik serpip servise sunalim.

NOT: istege gdre meyvelerin icine ceviz koyulabilir
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