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MEYVELI TATLI

1.5 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi

1 cay bardadi pudragekeri
1 adet portakalin rendelenmis kabugdu
2 ¢orba kagigi misir unu

3 corba kagigi soguk su
Uzerine:

2 adet elma

7-8 adet kuru kayisi

5 adet kuru incir

3 ¢orba kasigi kuruGzim
Pudrasekeri

Un, yumusak tereya@i ve pudrasekerini iyice yogurun. Rendelenmis portakal kabudu, misir unu ve soguk suyu
ekleyip, yogurmaya devam edin. Hamurdan ceviz buyukliginde pargalar koparin ve muffin kaliplarina,
kenarlarini da kaplayacak gekilde yerlestirin. Uzerlerine 6nce rendelenmis elma, sonra kiip dogranmig kayist,
incir ve kuru Uzima paylastinn. Onceden isitilmis 180 derece firinda 20 dakika pigirin. Uzerine pudragekeri
dobkerek servis yapin.
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