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MEYVELI TATLI

Malzeme:

50 gr. kuru zim

1 adet portakal

3 adet elma

8 adet kuru incir

4 kasik seker

2 avug un

2 adet yumurta

1 su bardag ilik sit
1 paket kabartma tozu
2 kasik margarin

1 tutam tuz

Yapiligt:

Portakalin kabuklarini rendeleyip suyunu sikin. Uziimleri ilik suda yumusatin. Eimalarin kabuklarini soyup,
dilimleyin. Incirleri minik minik dograyin. Unu, sekeri, kabartma tozunu, portakal suyunu ve siti ve tuzu
karistinip, hamur yapin. Once yumurta sarisini ilave edin. Sonra iyice cirpiimis aklari katin. Kalibi yaglayip,
unlayin. Dibine elma dilimlerinin yarisini dizin. Hamura, sular stizGlmUs incir ve Gzimleri katip, elmalarin tzerine
yayin. En Uste kalan elmalari dizip, orta isili firinda pisirin.
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