B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MEYVELI TARTOLETLER

10 corba kasigi un

150 gr. margarin

2 corba kasi§ pudrasekeri
1 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu
Yarim paket vanilya

Bir tutam tuz Uzeri icin:

1 paket krem santi
Dilediginiz mevsim meyveleri
1 adet limonun suyu

3 corba kasi§ pudrasekeri

Hamur malzemelerini yogurun ve 15 dakika dinlendirin. Tart kaliplarini yaglayin. Hamurdan pargalar kopararak
elinizle duzeltin ve kaliplara bastirarak yerlestirin. Piserken kabarmamasi igin ¢atalla delikler agin. Onceden
isitilmig 170 derece firinda pisirin. Krem santiyi hazirlayin. Sogumus tartlarin icine krem santi doldurun,
dogranmig ve limon suyu ve pudrasekeriyle karistiriimig meyveleri lzerine yerlestirerek servis yapin.
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