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MEYVELI TARTOLET

https://www.elele.com.tr

100 grun

50 gr tereyagi (oda isisinda)
30 gr pudra sekeri
1 yumurta

2 gr kabartma tozu
1 gr vanilya
Mevsim meyveleri
Krema igin:

100 ml stt

20 gr tereyagi
25grun

1 yumurta

35 gr toz seker

1 gr vanilya

Un, tereyag), pudra sekeri, yumurta, kabartma tozu ve vanilyayr hamur yogurma kabinda karigtirip yogurun.
Hamuru merdaneyle 1.5 cm kalinhi@inda agin ve igleri yaglanmis tart kaliplarinin igine yerlestirin. dnceden
isitilmig 170 derece firinda 15 dakika pisirin. Krema igin, sut, tereyagdi, un, yumurta, vanilya ve toz sekeri
tencerede karigtirin. Karigtirmaya devam ederek muhallebi kivaminda pisirin ve sogutun. Kremay!i pismis ve
sogumus tart hamurlarinin igine paylastirin. Uzerini mevsim meyveleriyle sisleyip servis yapin.
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