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MEYVELI TART

4 su bardagi un (450 gr)

1 dolu corba kasig kuru Pakmaya (17 gr.)
1 1/4 kahve fincani pudra sekeri (50 gr.)
1/2 su bardag ilik sut (100 gr.)

50 gr. tereyad

2 adet yumurta

1/2 gay kagigi tuz (1 gr.) _

UST KREMA MALZEMELERI:

5 su bardagi sit (1 litre)

2 adet yumurta

2 su bardagi un (220 gr.)

5 kahve fincani toz seker (300 gr.)

1 cay kasigi vanilya (3 gr.)

2/5 paket margarin (100 gr.)

Mayall hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra 5-6 mm. kalinhginda agin ve
yaglanmig bir tepsiye veya yuvarlak pasta kalibinin igine alin. Asagida yapimi anlatilan kremayi yayin ve
istediginiz yas veya kuru meyveleri uygun sekillerde dizerek Gzerini stsleyin. 25-30 dakika dinlendirdikten sonra
110°C 1isinmig firinda yaklagik 15-20 dakika pigirin. Firndan ¢iktiginda Gizerine marmelat siirerek servis yapin.
Ust Kremasinin Hazirlanmasi: Bir kabin icine sitl ve sekerin 3/4'0nu (150 gr.) koyarak kaynatin. Diger tarafta 2
yumurtayla kalan sekeri iyice ¢irpin ve unu da ilave ederek karigtirin. Kaynayan sttten azar azar alarak bu
kansima dékin ve karistirmaya devam edin. SGttin tamamini bu sekilde kullandiktan sonra tekrar kaynayana
kadar karigtirarak pigirin. Bu kremayi soguttuktan sonra igine vanilya ve 100 gr. margarin katarak iyice ¢irpin ve
parfe kivami almasini saglayin.
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