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200 Gr Sana Hamurisi

2 Su Bardagi kremasi igin : sUt

3 Corba Kasigi Kremasi Igin : un

3 Corba Kasidi pudra sekeri

1 Paket vanilya

1 Kahve Fincani yogurt

1 Yeterince Dilediginiz meyveler

1 Adet Kremasi Igin : yumurta

3 Corba Kasigi Kremasi Igin : seker
1 Paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

1 Paket Kremasi Igin : labne peyniri
1 Paket kremasi igin : vanilya

1 Adet yumurta

MEYVELI TART

Genis bir hamur yogurma kabinda sana margarini, yumurtayi, yogurdu, vanilyayi, kabartma tozunu, pudra
sekerini ve alabildigi kadar unu karigtirin. Malzemeler dzlesene ve yumusak bir hamur elde edene kadar
yogurun. Hamurun dortte birini ayirin. Blylk pargayi yagladiginiz tart kalibina yayin. Ayirdiginiz kiigtik hamur
parcasini sa¢ 0rgusu haline getirin. Hamurun ¢evresini bu sis ile gevirin. 180 dereceli firinda Uzeri kizarana dek
pisirin. Kremasi i¢in unu, sekeri, yumurtay!, vanilyayi ve labne peynirini kliglk bir kapta karigtirin. Sonra Uizerine
yavag yavas sutl ilave ederek pisirin. Soguttugunuz tartin Gzerine kremay!i yayin. Uzerini meyve dilimleri ile

susleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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