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MEYVELI TART

2 desilitre su

1/2 paket vanilya
59r.tuz

1 limon kabugdu rendesi
125 gr. tereyagdi

250 gr.un

Istenilen mevsim meyvesi

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Yagi yumusatiniz, (bir tahta kasik ile cevire gevire)

Yagdi ve unu karistiriniz. Elde edilen karigimin ortasini havuz bigiminde aginiz.
Tuz ve suyu ortasina koyunuz.

Unun kenarlarina vanilya limon kabugdu rendesi serpiniz.

Hamuru elinizle yavasga toplayiniz. Gok az yogurunuz.

Uzerine nemli bir bez 6rtlintiz. Ve biraz dinlendiriniz.

Hamur tahtasini unlayarak merdane ile kaliba yerlestirecek bigcimde aginiz.
Bu kaliplar igine istenilen meyve ince ince kesilerek doldurunuz.

Orta 1s1 derecesinde firinda pisiriniz.

Pistikten sonra Gzerlerine seker serpiniz veya kigik meyve yerlestiriniz.

Not: Eger meyveler biraz sulu ise tart kaliplarinin alt kismina meyveleri koymadan dnce biskivi kirintilari ile
ddseyiniz. Bdylece meyvenin suyunu ¢eker. Firinlanmis meyveler, tartla beraber ¢ok lezzetli olur. Arzu edilirse
tabagda yerlestirildikten sonra ayrica tzerini meyve ile susleyiniz.
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