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MEYVELI TART

Hamuru igin;

200 g margarin (oda sicakhiginda),
1 yumurta,

1 fincan yogurt

1 paket sekerli vanilin,

1 paket hamur kabartma Tozu,
2-3 corba kasig pudra sekeri,
3 su bardagi un

Krema Igin;

3 ¢corba kasidi un,

3 corba kasigi seker,

1 yumurta,

1 paket sekerli vanilin,

1/2 kalip peynir

2 su bardagi sit

Hamur malzemeleri yogurulup yumusak bir hamur hazirlanir. Hamurun dértte biri aynlir. BlyUk parca yaslanmis
tart kabina yayilir, ayrilan parcasina sa¢ 6rguisi sekli verilin hamur etrafima ¢evrilir,180°C'de pembelesinceye
kadar pisirilir.

Krema malzemelerini karistirilir, Gzerine 2 su sitl yavas yavas ilave edilerek pisirilir. Sogutulan tartin Gzerine
pigirilen krema yayilir, Gzeri meyve dilimleri ile stslenir.
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